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Profil UniConsulting

* Spolec¢nost na trhu od roku 1998, tvorena z odbornik( se
zkusenostmi a praxi v jednotlivych oblastech

* Nezdvisla spole¢nost nabizejici pomoc pfi zavadéni
systém( (GMP, GTP, HACCP, IFS/BRC, 1ISO22000, GLOBALGAP,
atd.) a pfi uplatfiovani noveé vznikajici legislativy v oblasti
zemédélstvi, potravin, nepotravin a stravovani do praxe

* Pomoc p¥i ziskavani dotaci z EU

» Cinnost je flexibilné rozvijena podle pozadavkd klientd

* Velky dlraz na vzdélavani a doskolovani svych specialist(

0
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Oblasti poradenstvi

Znaceni potravin dle platné
evropské a narodni legislativy,
poradenstvi

Zavadéni systém (IFS,
BRC, 1S022000,GMP,
GLOBALGAP, ISO9001)

A

Znacenia
uvadéni na
trh
nepotravin

UniConsulting, s.r.o.

' Skoleni '
U

UniConsulting

Dotaéni poradenstvi a
zpracovani projektd,
administrace projektd

www.uniconsulting.cz

Dotace z EU a CR

* VYHLEDANI A IDENTIFIKACE VHODNE PODPORY

* PODROBNA ANALYZA KRITERIi A PODMINEK CERPANi PODPORY

posoudit, do jaké miry klient a jeho zamér splfuji kriteria a podminky pro ziskani
dotace, dale pak posoudit kvalitu uchazece a jeho zdméru z pohledu ocekdvaného
bodového hodnoceni a stanovit tak pravdépodobnost ziskani dotace a kriticka
mista projektu

OPTIMALIZACE KLIENTA A JEHO ZAMERU

tak, aby byla spInéna vSechna kriteria pro ziskani dotace, bylo dosazeno
maximalniho bodového hodnoceni a souc¢asné byla maximalizovana
pravdépodobnost ziskani dotace

+ ZPRACOVANI{ ZADOSTI VEETNE PRILOH A SOUVISEJiCi PORADENSTVI

+ ODBORNE PORADENSTVI PRI RiZENi PROJETKU V REALIZACNI A PROVOZNI FAZI
PROJEKTU

cilem je realizovat projekt v jeho investi¢ni a provozni fazi tak, aby pfiznana dotace
byla pfiznana a udrzena




Hlavni zmény ve verzi IFS Food, 6

U Mirné revidovany bodovaci systém

U Jasna pravidla pro stanoveni doby trvani auditu byly
vytvoreny na zakladé pragmatické vypocetniho nastroje, ktery
zajisti minimalni povinné doby trvani auditu, pro vSechny
certifikaéni organy

U IFS Integrity program, ktery byl vytvoren v roce 2010 sleduje
vykon certifikacnich organi a auditorti, budou popsany v novém
kontrolnim protokolu

U IFS Food neni jen bezpecnost potravin, ale také kvalitni
standard, verze 6 bude obsahovat vice pozadavki na kvalitu
(napf. nutri¢ni analyzy, vétsi pozadavky na regulaci hmotnosti,
vétsi pozadavky na kvalitu / mnozZstvi informaci na etiketé,
apod.)

Hlavni zmeény ve verzi IFS Food, 6

U Za ucelem dosazeni souladu s orientacnim dokumentem
GFSl verze 6, bude zaveden auditni IFS Food check-list.
Kompletni pokyny budou rovnéz vytvoreny s cilem pomoci
spole¢nostem provadét tyto pozadavky, na zakladé hodnoceni
rizik a - predevsim - pro oblast pravnich predpisti zemé urceni.

U IFS auditor bude schvalen pro produkty a obory
technologie. Obory technologie jsou nové zavedeny s cilem
zlepsit znalosti auditor(i s dirazem na produkty a procesy.

UniConsulting




Struktura normy

ast 1: Postup pro provadeéni auditu

Historie IFS

Uvod

Typy auditl

Rozsah auditu

Proces certifikace

Udéleni certifikatu

Distribuce a ulozeni zpravy z auditu
Doplfikova opatieni

Rizeni a stiznosti

10 Vlastnictvi a pouzivani loga

11 Revize standard dovolani rdu

12 Integrita programu IFS

Priloha 1 Ur€eni rozsahu riznych systému IFS
Priloha 2 proces certifikace

Priloha 3 Kategorie produktt a technologii
Priloha 4 Diagram — postup pro KO a major neshodu

O©CoO~NOOOTPA~, WNPE O‘

2 Uvod

UniConsulting




Hlavni cile procesu zmén

O Zahrnout vSechny doktriny

0 Odstranit zdvojené pozadavky

QO ZlepSit formulaci poZzadavku

O V souladu s Dokumentem GFSI - verze 6

O ZlepsSeni pravidel pro stanoveni doby
trvani auditu

UniConsulting

Lhaty pro prezkum IFS Food, verze 5

» ZacCatek: 12. 2010 Kick-off setkani 1.prosince

» Leden-09 2011 pfezkum dotaznik, Pracovni
skupiny, Test Audity

 Zafi az 12. 2011 Validace standardni a preklad

» ZacCatek roku 2012 uvefejnéni poloviné 2012
aplikace
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Zmeény v organizaci IFS

0 Zmény byly pfijaty na zakladé Siroké
dotaznikové akce - vysledky - na otazku
,~Jaky je vas obecny nazor na IFS*?

Z 86% byla vyjadrena spokojenost.

0 Zmény v organizaci: IFS International
Technicka komise Novi Clenové: zastupci
certifikaCnich organa, primysilu,
potravinarstvi sluzby a odbornici ze
Severni Ameriky

UniConsulting

11

Auditni protokol verze 6

UniConsulting
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Auditni protokol verze 6

RozSifeny audit

Q Dalsi audit mezi dvéma certifikaénimi audity
Q V pfipadé novych procesu nebo produktu

O Napf. sezénni produkty

Aktualizované auditorské zpravy a IFS
certifikat

UniConsulting

Auditni protokol verze 6

Audit vice lokalnich spolec¢nosti s centralnim
rizenim

O Audit - centralni fidici misto vyrobnich zavodu
0 Samostatny audit pro kazdé vyrobni misto

O Projednani vysledku auditll na centrale - z
kazdého auditu vyrobniho provozu zprava

O Oddélena zprava a certifikat pro kazdy provoz

UniConsulting

14




Auditni protokol verze 6

Stanoveni doby trvani auditu

Implementace systémoveho nastroje pro

vypocet:

O Na zakladé udaju o pocétu zaméstnancu,
produktd a technologii - oboru

O Povinnost pro certifikaCni organy

0 K dispozici na webovych strankach
spole¢nosti IFS

UniConsulting
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Bodovani, odchylky od pozadavkii

et | o ||

A PIna shoda 20

B Témeér Uplny soulad 15

C Mala ¢ast pozadavku 5
byla splnéna

D Pozadavek nebyl -20
realizovan

U Zména poctu bodi pro bodovani D
U PrileZitost pro neustalé zlepsovani

16




Certifikac¢ni cyklus

O Stejné datum platnosti certifikatu kazdy rok
Q Veétsi flexibilita
O Planovani auditu v pfedstihu

0 Obnova auditu: nejdfiv 8 tydnu pred platnosti
a maximalné 2 tydny po platnosti auditu

UniConsulting

17

Certifikacni cyklus

Prvni audit Recertifikacni audit Recertifikacni audit

1.10.2012 25.9.2013 5.10.2014

<12 més. > 12 més.

fijen || listopad zafi || listopad fijen || listopad

=12 més. =12 més.

4 p.i N p.i N
Certifikace plati do) Certifikace plati do Certifikace plati do
25.11.2013 | 25.11.2014 25.11.2015
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Povinny preklad do anglic¢tiny

Specificka témata se prelozi do anglictiny:

O V auditorskeé zpravé
(obory, detaily ¢innosti)

Q V akenim planu
(napf. napravna opatreni tykajici se neshod a
specifickych odchylek)

O V osvédcCenich (obory)

Zlepseni globalniho pochopeni auditnich zprav
a certifikata IFS

UmConsultlng
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Struktura normy

Cast 2: Pozadavky

Odpovédnost vrcholového vedeni

Systém fizeni kvality a bezpecnosti potravin
Rizeni zdrojti

Planovani a vyrobni proces

Méreni, analyzy a zlepSovani

Ochrana potravin a vnéjsi kontroly

U wWNBRE

Priloha 1 Slovnik a definice
Priloha 2 Povinné body k vypInéni auditorem

UniConsulting
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Struktura normy

Cast 3: Pozadavky na akreditaéni organy, certifikaéni organy a auditory
0 Uvod

1 Pozadavky na akreditacni organy

2 Pozadavky na certifikacni organy

3 Pozadavky na auditory

Priloha 1 Rozsahy produktti a technologii pro auditory

Cast 4: Zprava z auditu, software a portal IFS pro auditory

0 Uvod

1 Zprava z auditu

2 AuditXpress TM software

3 Portal pro auditory a databaze IFS www.ifs-certification.com

Priloha 1 Prehled z auditu

Priloha 2 Zprava z auditu

Priloha 3 Akéni plan

Priloha 4 Certifikat Priloha Checklist

21

Cast 2: pozadavky

Odpovédnost vrcholového vedeni

Systém fizeni kvality a bezpeénosti potravin
Rizeni zdrojt

Planovani a vyrobni proces

Méreni, analyzy a zlepSovani

Ochrana potravin a vnéjsi kontroly

OO hs, WN B

Pozn.: zakladni rozdéleni zistava stejné jako ve verzi 5 — kapitola 6 je nova, u
kapitoly 2 rozSifeni

UniConsulting
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http://www.ifs-certification.com/
http://www.ifs-certification.com/
http://www.ifs-certification.com/
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KO pozadavky

1.7 1.2.4 Vrcholové vedeni musi zajistit, aby si zaméstnanci byli védomi své
odpovédnosti a aby byly zavedeny mechanismy na sledovani efektivity jejich
prace. Tento mechanismus ma byt jasné definovan a dokumentovan.

2. 2.2.3.8.1 Pro kazdy CCP musi byt stanoveny specifické metody sledovaniza
ucelem odhaleni jakékoliv ztraty kontroly. Zaznamy o sledovani musi byt
udrzovany odpovidajici dobu (nové nejméné jeden rok po DMT). Kazdy
stanoveny CCP musi byt v fizeném stavu. Sledovani a fizeni kazdého CCP
musi byt dokumentovano zaznamy. PfisluSné zaznamy musi uréovat
odpovédnou osobu, datum a vysledek méfeni.

3. 3.2.1.2 Pozadavky na osobni hygienu musi byt zavedeny a musi byt
dodrzovany vSemi pfisluSnymi zaméstnanci, dodavateli a navstévniky.
Dodrzovani téchto pravidel musi byt kontrolovano.

4.  4.2.1.2 Specifikace musi byt k dispozici pro vS§echny suroviny (suroviny, pfisady,
pfidatné latky, obalové materialy, rework)). Specifikace musi byt aktualni,
Jednoznacné a musi byt v souladu s legislativnimi poZzadavky a pozadavky
zakaznikl (pokud existuji)

5. 4.2.2.1 Tam, kde je pozadavek zakaznika na slozeni, recepturu, technologii,
musi byt vyrobek s nim v souladu.

: : UniConsulting
www.uniconsulting.cz

KO pozadavky

6.. 4.12.1 Na zakladé analyzy rizik a jejim vyhodnocenim musi byt pocedury k
zabranéni kontaminaci cizimi télesy. S kontaminovanym vyrobkem musi
byt zachazeno jako s neshodnym vyrobkem.

7.0 4.18.1 Musi byt zaveden takovy systém sledovatelnosti, ktery umozriuje
identifikovat jednotlivé Sarze vyrobku a jejich vztah k jednotlivym Sarzim
surovin, oball v pfimém styku s potravinami jakoZto i obalm u nichz se
pfimy styk s potravinami planuje a pfedpoklada. Takovyto systém
sledovatelnosti musi zahrnovat veSkeré odpovidajici zaznamy o
zpracovani a distribuci. Sledovatelnost musi byt jasna a dokumentovana
az po dodavku zakaznikovi.

8. 5.1.1 Efektivni interni audit musi byt provadén dle schvaleného auditniho
programu a ma pokryvat nejméné vSechny pozadavky tohoto IFS
standardu. Ramec a frekvence internich auditll ma byt stanovena na
zakladé analyzy rizik. Toto musi byt provedeno i na skladovani mimo

podnik, pokud je sklad vlastni, nebo pronajiman podnik '

i ) UniConsulting
www.uniconsulting.cz
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KO pozadavky

10.

www.uniconsulting.cz

5.9.2 Musi existovat efektivni postup stazeni vyrobku z trhu a jeho zadrzeni pro
vsechny vyrobky, ktery zajistuje neprodlené informovani vsech doty¢nych zakaznikd.
Tento postup musi obsahovat i jednoznacné stanoveni zodpovédnosti

5.11.2 Ndpravna opatieni musi byt jednoznacné definovana, dokumentovana a
neprodlené provedena, aby bylo zabranéno dalSimu vyskytu neshody. Musi byt
jednoznacné vymezeny odpovédnosti a casové harmonogramy pro napravna opatreni
Dokumentace musi byt bezpecné uloZena a snadno dostupna.

UniConsulting
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Pozadavky jednotlivych kapitol

1 Odpovédnost vrcholového vedeni
1.1 vnitropodnikova politika a jeji principy
1.2 struktura podniku

1.3 zaméfeni na zakaznika

1.4 pfezkoumani systému fizeni

2 Systém fizeni kvality a bezpeénosti potravin
2.1 Fizeni kvality
2.2 fizeni bezpec&nosti potravin (HACCP)

UniConsulting
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Pozadavky jednotlivych kapitol

3 Rizeni zdrojli

3.1 fizeni lidskych zdroja
3.2 lidské zdroje

3.3 Skoleni a instrukce

3.4 Sanitarni zafizeni, vybaveni pro hygienu zaméstnancl
a zarizeni pro zaméstnance

UniConsulting
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Pozadavky jednotlivych kapitol

4 Planovani a vyrobni proces

4.1 pfezkoumani smlouvy

4.2 specifikace a receptury

4.3 vyvoj vyrobku, zména vyrobkl, zména vyrobniho procesu
4.4 Nakupovani

4.5 Baleni vyrobk

4.6 Umisténi provozu

4.7 VVenkovni prostredi

4.8 Usporadani zavodu a tok procesu

4.9 Pozadavky na konstrukce vyroby a skladu
4.10 uklid a hygiena

0

UniConsulting
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Pozadavky jednotlivych kapitol

4.11 Odpady

4.12 Riziko cizich pfedmétt, kovu, Ulomku skla a dfeva
4.13 Kontrola $kadcu

4.14 Ptijem a skladovani

4.15 Doprava

4.16 Udrzba a opravy

4.17 Vybaveni

4.18 Sledovatelnost (zahrnuje GMP a alergeny)

4. 19 Geneticky modifikované organismy (GMO)

4.20 Alergeny a specifické podminky vyroby

UniConsulting
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Pozadavky jednotlivych kapitol

5 Méfeni, analyzy a zlepsSovani
5.1 Interni audity

5.2 Inspekce provozu

5.3 Validace procesu a kontrola

5.4 Kalibrace a kontrola méficich a monitorovacich zafizeni
5.5 Kontrola mnoZstvi (hmotnosti, objemu)

5.6 Analyza vyrobk

5.7 Karanténa a uvolfiovani vyrobku

5.8 Reseni stiznosti od zakaznik( a kontrolnich organt

5.9 Rizeni incident(, vefejné a nevefejné stahovani vyrobku
5.10 Rizeni neshod a neshodnych vyrobkd
5.11 Napravna opatfeni

UniConsulting
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Pozadavky jednotlivych kapitol

6 Ochrana potravin a externi kontroly
6.1 Hodnoceni ochrany potravin

6.2 Bezpec€nost zavodu

6.3 Osobni a navstévni bezpe€nost

6.4 Externi kontroly (napf. externi audity..)

UniConsulting
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Vysvétlivky:

vyjmuta &ast pozadavku, ktera byla textaci verze 6 zménéna
oproti verzi 5

Nové

zcela novy poZadavek (odstavec), ktery nebyl ve verzi 5

0

UniConsulting
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Odpovédnost vrcholového vedeni

Kapitola témér beze zmén.

Nové

Spole¢nost musi informovat jeho zdkazniky co nejdfive o zméné
vyrobkové specifikace, o jakékoliv zalezitosti souvisejici se
specifikaci, konkrétné o vSech neshodach nalezenych kontrolni
organizaci spojenych s produktem, ktery mize mit, ma nebo mél
zfejmy dopad na bezpecénost nebo legalnost pfislusného vyrobku.
Toto mUzZe zahrnovat, ale neni omezeno varovanim.

UniConsulting

B3]

Odpovédnost vrcholového vedeni

Nové¢ | PFezkoumani vedenim musi probé&hnout nejméné jednou roéné a
je dan minimalni obsah:
-vysledky auditd
- zpétna vazba od zakaznika
- neshodné vyrobky, procesni stiZznosti
- preventivni a napravna opatfeni
- opatfeni z minulého pfezkoumani vedenim
- zmény, které mohou vliv na systém bezpecnosti a kvality
-doporuceni ke zlepSovani

Prezkoumani musi obsahovat hodnoceni u€innosti méreni.

UniConsulting
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Systém rizeni kvality a bezpeénosti
potravin

Trochu pfehozené kapitoly, obsah trochu rozsifen.

Novinky:

Musi byt k dispozici pfiru¢ka bezpec€nosti a kvality — nové moznost
elektronického dokumentovaného systemu.

Zaznamy spojené s legislativnimi poZzadavky musi byt

uchovavany nejméné po dobu 1 rok po DMT, DS. Kde neni DMT

musi byt termin odtvodnény a odlvodnéni musi byt

dokumentovano.

Zaznamy musi byt bezpecné skladovany a lehce pfistupné.
HACCP musi byt pfezkoumavan a nutné zmény musi byt
provedeny pfi jakékoliv zméné vyrobku, procesu, nebo kroku.

Tym HACCP — tam, kde neni osoba s kompetentnim vzdélani, mize
byt v tymu externi poradce

- tym HACCP by mél mit vedouciho tymu

Systém fizeni kvality a bezpeénosti
potravin

Popis vyrobku v HACCP musi obsahovat

- SlozZeni

- Fyzikélni, organoleptické, chem. a mikrobiologické parametry
- Legislativni pozadavky na bezpecnost vyrobku | Nové

- Metody uprav

- Baleni

- Trvanlivost

- Podminky skladovani, zplsob pfepravy a | Nové |distribuce

Nove | PFi jakékoliv zméné proudového diagramu v HACCP musi byt
diagram nové ovéien.

Analyza nebezpe&i musi zvaZovat nasledek — riziko nepfiznivého
uc€inku na zdravi konzumentu

18



Systém rizeni kvality a bezpeénosti
potravin

Nové |  Kroky, které nejsou hodnoceny jako CCP, ale jsou dUlezité s
ohledem na bezpecnost potravin, musi byt dokumentovany jako
kontrolni body — CP a u nich musi byt nastaveno vhodné kontrolni
méfeni

Osoba provadéjici méreni v CCP musi projit specialnim

Skolenim (instrukcemi)

Zaznamy z CCP musi byt pravidelné kontrolovany

Kontrolni body — CP musi byt monitorovany a toto monitorovani
VSR musi byt zaznamenavano

UniConsulting
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Rizeni zdrojti

Rizeni lidskych zdroju

Nové | Pracovnici provadéjici praci, ktera ovliviiuje bezpeénost, legalnost a
kvalitu vyrobk musi mit pozadovanou kompetenci na zakladé vzdélani, prac.
ZkuSenosti a Skoleni, pfiméfené jejich roli, zaloZzené na analyze rizik.

Lidské zdroje, osobni hygiena
Dokumentované poZzadavky na osobni hygienu musi obsahovat
Nové | -Ochranné obleéeni
-myti a desinfekci rukou
-Jidlo a piti
-Koufeni
-Opatfeni v pfipadé zranéni
-Nehty, Sperky, Nové osobni véci
-Vlasy a vousy
Dodrzovani poZadavkd osobni hygieny musi byt pravidelné kontrolovano (dano
mimo K.O. poZadavek)

38
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Rizeni zdroju

Ochranné odévy pro zaméstnance
Nove | Stale zlistdva moznost prani v pradelné externi, vlastni, nebo

zameéstnanci, ale je zde vy$Si ddraz na analyzu nebezpedi, kterou si
spole¢nost vytvofi a na zakladé jejich vysledkd pak voli ten &i onen zplisob
prani
Skoleni
Vétsi duiraz na provedeni $koleni dle provadénych ¢innosti pracovnika .
Program Skoleni musi obsahovat:

- obsah Skoleni

- frekvenci

- seznam UcastnikU

- jazyky

- kvalifikovaného Skolitele

- Ulohu zaméstnance

- metodu hodnoceni

Nové

Nové . ., . . i UniConsulting
Duraz na vyhodnoceni efektivnosti Skoleni.

B9

Rizeni zdrojt

Sanitarni zafizeni, vybaveni pro hygienu zaméstnanct

| Na misté musi byt k dispozici jasna pravidla a vybaveni pro Fizeni
osobnich véci, jidla pfineseného do zaméstnani, jidla z jidelnich mistnosti a z
automatu. Jidlo mdze byt uloZzeno (skladovano) jen k tomu uréenych mistech.

| Sanitarni zafizeni musi mit pfirozenou, nebo mechanickou ventilaci.
Pokud je mechanicka ventilace, nesmi jit vzduch do &isté zény.

Nové | K ususeni rukou mohou byt vyuzity papirové ruéniky, nebo vhodné
vybaveni k osuSeni rukou.

V mistech zpracovani rychle kazicich se vyrobkd musi byt

-Bezdotykové baterie

-Desinfekce rukou

-Vhodna hygienicka zafizeni

-Znacky s vyznacenim spravného umyvani rukou | Nové '
-Odpadkové kose s bezdotykovym oteviranim | nove UniConsulting

40
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Rizeni zdroju

i Na zakladé analyzy nebezpeci a vyhodnoceni rizika musi byt
nastaven program pro kontrolu efektivnosti hygieny rukou

Nové Na z&kladé analyzy nebezpeci a vyhodnoceni rizika by mélo byt
vyhodnoceno, zda je nutné Cistici zafizeni pro obuv a dalSi ochranné
odévy

UniConsulting
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Planovani a vyrobni proces

Pfezkoumani smlouvy

s Pozadavky, které jsou definovany mezi smluvnimi partnery maji byt
nastaveny, odsouhlaseny a zaznamenany jiz pfed prvni dodavkou. VSechny
pozadavky tykajici se kvality a bezpeénosti vyrobk( maji byt projednany s
odpovédnymi oddélenimi.

Nové Kazda zména smluvnich dohod ma byt dokumentovana a
odsouhlasena obé&ma stranami.

0

UniConsulting
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Planovani a vyrobni proces

Specifikace
Nové | Specifikace musi byt k dispozici a na misté& pro kazdy hotovy
vyrobek. Tyto specifikace musi byt jednoznacné a musi byt v souladu s

platnou legislativou a poZzadavky zékaznika.

Nove Pokud je néjaky specificky pozadavek zakaznika na suroviny,
obalovy materidl atd., musi specifikace této suroviny, materialu byt v souladu
s timto pozadavkem.

| Tam, kde pozaduje zakaznik, musi byt specifikace na hotovy
vyrobek formalné od néj odsouhlasena.

Musi byt jasna procedura pro navrzeni, Upravu, schvaleni, specifikace pro
kazdou ¢€ast procesu, coz zahrnuje pfedbézné odsouhlaseni zakaznikem,
pokud ma byt specifikace odsouhlasena zakaznikem.

UniConsulting
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Specifikace
Nove | Procedura kontroly specifikaci musi zahrnovat aktualizaci

specifikace hotového vyrobku, v pfipadé jakékoliv zmény v

-Suroviné

-Recepture

-Zmeéné procesu majici vliv na hotovy vyrobek

-Zméné obalového materialu majici vliv na hotovy vyrobek

UniConsulting
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Planovani a vyrobni proces

Vyvoj nového vyrobku, | nove zména vyrobku, Nové | Zzména
vyrobniho procesu
Nove jiz nezmifovany pouze testy trvanlivosti ale i ,adekvatni procesy*

| Zarazen pozadavek na odsouhlaseni textli na obalech, aby byly v
souladu s platnou legislativou u navrhu a vyvoje NV

I Spole¢nost musi prokazat na zakladé studii a/nebo testl ovéreni
vyzivovych hodnot /tvrzeni na obalech a to jak u novych vyrobki, tak
pravidelné u stavajicich vyrobkd.

UniConsulting
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Nakupovani
Nové | Spoleénost musi kontrolovat proces nakupovani. Musi si byt jista, Ze
vSechny externi zdroje materiald, sluzeb jsou v souladu s bezpec¢nosti
potravin, kvalitou a vyhovuji poZzadakim.
Tam, kde spole¢nost vyuZiva outsourcovanych procest u procesu, které maiji
vliv na bezpecnost potravin a kvalitu, musi si byt spole¢nost jista kontrolou
téchto procesu. Kontrola téchto otsourcovanych procest ma byt
identifikovana a dokumentovana s ohledem na systém fizeni bezpecnosti
potravin a kvality

Hodnoceni dodavatell musi byt pravidelné pfezkoumavano | nove (@ to na
zakladé analyzy nebezpeci a hodnoceni rizik.

Nakupované vyrobky musi byt pfezkoumavany dle specifikace, nové musi byt
kontrolovan plvod surovin, pokud byl dan ve specifikaci.

46
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Planovani a vyrobni proces

Nakupovani

| Nakupované sluzby musi byt kontrolované v zavislosti na
existujicich specifikacich. Program téchto kontrol ma nejméné zahrnovat:
pozadavky na sluzby, status dodavatele (v zavislosti na hodnoceni) a vliv
sluzby na hotovy vyrobek.

Obchod s hotovymi vyrobky
. V pfipadé, Ze spole€¢nost obchoduje jiz s hotovymi vyrobky (pfekup),
musi mit nastaven proces schvalovani a monitoringu dodavatele a tento
proces musi byt zaveden.

Proces pro schvalovani a monitoring dodavatele ma obsahovat
jasna hodnotici kritéria, jako jsou: audity, certifikaty o analyzach, spolehlivost
dodavatele, feSeni stiznosti, pozadované vykonnostni standardy.

V pfipadé privatnich znacek, musi byt schvalovaci systém
dodavatel(i na zakladé poZzadavk( zakaznika jiz pro potencialni dodavatele
hotovych vyrobku, nebo polotovard.

47
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Baleni vyrobku

| Na zakladé analyzy nebezpeci a hodnoceni souvisejicich rizik a
predpokladaného pouziti , musi stanovit spole¢nost klicové parametry pro
obalovy material

| Veskery obalovy material, ktery mGze mit vliv na produkt, musi byt k
dispozici certifikat o shodé, ktery bude v souladu s platnou legislativou . V
pfipadé Ze nejsou Zzadné legislativni poZadavky stanoveny, musi byt k
dispozici evidence, kterd dokazuje, Ze material je vhodny pro pouziti. Tento
poZadavek se vztahuje na materidly vstupujici do kontaktu se surovinou,
meziproduktem i hotovym vyrobkem.

UniConsulting
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Planovani a vyrobni proces

Baleni vyrobku

| Spole€nost si musi byt jista, Ze pouzivany obalovy material
koresponduje s tim, co je do néj baleno. Pouziti spravného obalu musi byt
kontrolovano a o kontrolach musi byt zaznam.

| Informace na obale musi byt ¢itelné, nesmazatelné a musi souhlasit
se zakaznickou specifikaci. To musi byt pravidelné kontrolovano, o kontrole
musi byt zaznam.

UniConsulting
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Usporadani zavodu a tok vyrobku
Nové | Musi byt k dispozici plan s toky — hotového vyrobku, obalovych

materiald, odpadu, pracovniku, pitné vody atd. Musi byt k dispozici mapa

znazorfiujici vSechny dostupné budovy a vybaveni (v arealu).

Konstrukéni pozadavky na vyrobu a sklady

Spoje mezi sténami, podlahou a Nove stropem musi byt navrZzeny tak,
aby usnadnovaly Cisténi.

Podlahy: musi byt navrZzeny v souladu s vyrobnimi poZzadavky a| Nové musi
byt v dobrém stavu a snadno Cistitelné, odoIné a vodé nepropustné.

Svétla: VeSkera svétla musi byt vybavena ochrannym potahem proti rozbiti —
Nové | jiz zde nové chybi vyjmenované provozy, kde to tak musi byt
provedeno!! — tzn. i napF. ve skladech hotovych vyrobk(?!

UniConsulting
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Planovani a vyrobni proces

Stladovany vzduch

| Kvalita stlaovaného vzduchu, ktery jde do kontaktu s potravinou,
nebo obalovym materidlem musi byt sledovana na z&kladé analyzy
nebezpedi a vyhodnoceni souvisejicich rizik.

[ Stlageny vzduch nesmi pFedstavovat riziko kontaminace

Uklid a hygiena
| Plan &iténi a desinfekce musi byt zaveden a dokumentovan.

«
i Ocekavané pouziti uklidového nacini musi byt nastaveno . Musi byt
pouZzito tak, aby nemohlo dojit k jakékoliv kontaminaci.
Tam, kde je na uklid a hygienu najata tfeti strana (Uklidova
spolecnost), musi byt vSechny poZadavky standardu zminéné v kapitole 4.10
zakomponovany ve smlouvé (véetné rozdéleni uklidovych pomucek atd).

51
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Riziko cizich predmétu
Nové | Detektor kovu musi byt zahrnut v pravidelné udrzbé&, aby se
pfedchazelo jeho vynechani.

Nové | V/ pfipadé pouziti specialnich pomucek ¢i metod pro kontrolu
detektoru kovu, musi byt tyto pomucky, metody ovéfovany a udrzovany.

Ve standardu jiz zminovano ve vSech bodech rizika cizich predmétd nejen
sklo, ale i tfistivé materidly. - musi byt jejich pravidelna kontrola, jejiz
frekvence musi byt nastavena v dokumentaci, musi byt pro né opatfeni pro
pfipad rozbiti a musi byt zaznam o jejich rozbiti.

Tam kde je pouzitd metoda detekce cizich pfedméta vizualni
kontrola zaméstnanci, musi byt pracovnici proSkoleni a méla by byt
nastavena jejich frekvence vymény tak, aby se co nejvice zvysila efektivita.

52
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Planovani a vyrobni proces

Kontrola Skidcu
Kontrola $kadcd musi probihat na zakladé mistnich legislativnich pozadavku.

Nové | Systém kontroly Skiidct by mél byt nastaven na zakladé analyzy
nebezpedi a vyhodnoceni souvisejicich rizik

Nové | Nastrahy, pasticky, polepy pro hmyz musi byt umistény v
dostate€ném mnozstvi a musi byt umistény na vhodnych mistech a
konstruk&né vhodné tak, aby nemohlo dojit ke kontaminaci.

| Efektivita kontroly $kiidci musi byt sledovana s pravidelnym
vyhodnocenim trendu.

UniConsulting
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Prijem a skladovani zbozi

Kapitola je az na jiné formulace shodna s verzi 5. Suroviny, obalové materialy,
mezi-produkty, produkty musi byt skladovany tak, aby bylo zabranéno kfizové
kontaminaci. V8e musi byt jasné oznaceno, vyrobky by mély byt
vyskladnovany dle principu FIFO.

Tem, kde spole€nost najima tfeti stranu — skladovatele, mél by mit IFS
Logistic, | Nové | vS§echny pozadavky na skladovatele (které jsou aplikovany
u vlastnich skladd) musi byt definovany ve smlouvé.

Transport

; Bezpecnost transportnich dopravnich prostfedkd musi byt
pfiméfené udrzovana.

UniConsulting
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Planovani a vyrobni proces

Udrzba a opravy

. Pokud spole¢nost najima tieti stranu na udrzbu, a servis, musi byt
vSechny specifické pozadavky na material, vybaveni definovany,

dokumentovany a udrzovany.

Zarizeni
Nové | Pro veSkeré zafizeni a naradi v pfimém styku s potravinou musi byt
certifikaty o souladu s legislativou. (dfive vztaZzeno jen k obaliim).

| Spole€nost se musi ujistit, Ze veSkeré vyrobni vybaveni je v dobrém
stavu a bez jakychkoliv negativnich vlivli na bezpecnost potravin.

- Spolecnost se musi ujistit, Ze v pfipadé zmény procesu a zafizeni,
charakteristiky procesu jsou pfezkoumany tak, aby byly ve shodé s
pozadavky na produkt.

55
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Sledovatelnost (véetné GMO a alergenti)

' Zaznamy o dosledovatelnosti (od vyroby k zakaznikim) musi byt

dostupné. Casovy ramec pro jejich vystup ma byt dle pozadavkil zakaznika.

| Sledovatelnost ma byt na misté k identifikovani vztahu mezi Sarzi
hotového vyrobku a jejich baleni.

Nové | Test sledovatelnosti ma byt proveden nejméné jednou ro¢né a pfi
kazdé zméné systému sledovatelnosti (v minulé verzi jen ,pravidelné®

| Pokud je pozadovano zakaznikem, musi byt skladovany
identifikované, reprezentativni vzorky hotovych vyrobkd do konce jejich doby
spotfeby (DMT), nebo i za ni, pokud je vyZzadovano.

UniConsulting
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Méreni, analyzy a zlepSovani

Inspekce provozu
Nove | Maji byt planovany a provadény (kontrola vyrobku, hegieny, cizich
predmétud, osobni hygieny, a udrzby), éetnost kontrol véetné kontrol

venkovnich prostor ma byt nastavena v zavislosti na analyze nebezpeci a z
nich plynoucich rizik

Rizeni procesu a ovéfeni

[ Kritéria pro fizeni procesu a jeho ovéfeni musi byt jasné definovana.

| Proces ovéfeni ma byt vykonavan na zakladé sesbiranych dat, které
jsou podstatné pro bezpecénost vyrobku a proces. Pokud se pfihodi vyznamné
zmeény , mélo by byt provedeno nové ovéreni.

UniConsulting
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Kontrola mnozstvi (hmotnosti /objemu)
nove | Kontroly se musi provadét nejen na zakladé legislativnich

pozadavkd, ale téz nové na zakladé pozadavku zakaznika, puokud takovy
poZadavek je

| Musi existovat postup, ktery definuje jasna kritéria pro kontrolu

hmotnosti (objemu) Sarze, kdy je Sarze v pofadku. Tento postup by mél také
uvazit mimo jiné taru, hustotu a jiné problémové parametry.

| Kontroly musi byt zavedeny a zaznamenavany dle planu vzorkovani,
ktery by mél byt dostateény reprezentujici vzorek z dané vyrabéné Sarze.

v Zavéry z téchto kontrol by meély byt v souladu s definovanymi kritérii

pro v8echny vyrobky uréené k distribuci.

UniConsulting
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Méreni, analyzy a zlepSovani

Analyza vyrobkii

Nové Zavéry z analyz musi byt ihned vyhodnocovany. Musi byt provedena
napravna méfeni pro nevyhovujici vysledky. Vysledky analyz maji byt
pravidelné vyhodnocovany ve snaze nalézt mozné trendy. Musi byt zvazeny
trendy indikujici potencialni nevyhovujici vysledky

| Na zakladé internich a externich informaci tykajici se rizik, které
mohou mit dopad na vyrobek, méla by spole¢nost aktualizovat plan kontrol,
a/nebo provadét vhodna méfeni kontroly dopadu na finalni vyrobek.

Rizeni incidentt, stahovani vyrobku z trhu a od zakaznikt
Nové Krize — stejné jako v minulé verzi, pouze definovani krize —situace s
dopadem na bezpecnost potravin, legislativni spravnost a kvalitu

Osoba, ktera méa pravomoc iniciovat proces krizové situace by méla byt
neustale dostupna.

59
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Rizeni neshodnych vyrobkii

| Vyrobky, nebo obalovy material privatnich znacek, ktery nespliiuje
pozadavky specifikace, nesmi byt umistén na trh, pokud k tomu nesvoli
pisemné smluvni partner.

UniConsulting
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JZE Ochrana potravin a externi kontroly

Hodnoceni ochrany potravin

Odpovédnost za ochranu potravin musi byt jasné nastavena. Osoba majici
tuto zodpovédnost ma byt kliCovym pracovnikem, nebo ma mit pfistup do
tymu vrcholového managementu. Ma mit prokazatelné dostateéné znalosti v
této problematice.

Analyza nebezpedi a vyhodnoceni rizik ochrany potravin ma byt provedeno a
dokumentovano. Analyza ma byt provedena na zakladé legislativnich
pozadavku. Mély by byt zhodnoceny mista, ktera jsou z hlediska bezpe&nosti
kriticka. Analyza ma byt provadéna jednou ro¢né, nebo pfi zménach. Systém
varovani ma byt pravidelné testovan, zda je efektivni.

Pokud legislativa vyZaduje registraci, nebo specialni kontroly, mél by byt
poskytnut o tom dukaz.

UniConsulting
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Bezpecnost provozu

Na zakladé analyzy nebezpeci a vyhodnocenim rizik by mély byt uréeny
problematické mista pro bezpe&nost. Tato mista by méla byt chranéna proti
nepovolanému pfistupu. PFistupové body by mély byt kontrolovany.

Meély by byt nastaveny postupy proti neopravnénému zasahovani

UniConsulting
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W23 Ochrana potravin a externi kontroly

Zaméstnanci a navstévnici - bezpeénost

Politika navstév by méla brat na zietel ochranu potravin. Pracovnici na
nakladce, vykladce v kontaktu s potravinou maji byt identifikovani a maji
respektovat pfistupova prava spole€nosti. Navstévnici a externisté maji byt
identifikovani, s €asem pfistupu. Maji byt téZ informovani o mistnich
pravidlech a jejich vstup ma byt kontrolovan v souladu s nimi.

VSichni zaméstnanci musi byt nejméné jednou ro€né, nebo pfi vyznamnych
zmeénach Skoleni . O Skoleni m& byt proveden zdznam.

Externi kontroly
Mél by byt nastaveny dokumentovany postup pro Fizeni externich navstév a
pravidelnych navstév. To bude zajisStovat proSkolena osoba.

UniConsulting
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Kontakt

UniConsulting, s.r.o.
Ctinéveska 2159
190 16 Praha 9 - Ujezd nad Lesy

Tel.: +420 281 970 520
Fax: +420 281 973 735

E-mail: info@uniconsulting.cz

Web: www.uniconsulting.cz
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Dékuji za pozornost!

EVROPSKY ZEMEDELSKY FOND PRO ROZVOJ VENKOVA:
EVROPA INVESTUJE DO VENKOVSKYCH OBLAST{
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